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DESCRIPTION :

La feeule n'eot pas une farine. Conlrairement & celte dewnitre offe n'eol pas oblenue en broyant des céréales maio [ amidon présent dans fe 2éqétal, amidon qui
pevmel afows de jouer fe 1ole &'épaissicoant (pour fiex les sauces, feo crémes. ). La fécule ne contiont pas e glulen ot eal plus ligire que fa farine.

On peut donc o/en sewdin en emplacement de celte demnitre pour alléger un gateau. On ne peul copendant pas les wlifiser seufes dans les préparations. I eot done

UTILISATIONS :
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- Sarine e Chakaigne, de Samasin, de Ble : 40 4 50 g

- Sarine e Rig : 710475
- Farine 2e Rig (85 g) + Farine e Chalaigne (35 g)

Remarquen :
- @nWWWYW%@mWe{wmmWﬁMM&M,&PMM&W,WM,&%
= Lo temps dcbullition est pls court avec fa fecule.
- &Wd%b,dmm%w&wd&’mdmeWWW%WmmW
- Lo tapioca permet e wéduire la quantilé &' cuf dans wne préparation.
- @mmWwf%M%Ww%W(W,W)&Ww1 c‘d.a&wdzc‘d.aarmwa@m.




